TOMME BRULEE

CLASSIFICATION
Pate pressée non cuite

PRODUCTION
Artisanale

TRAITEMENT DU LAIT
Lait pasteurisé

REGION

Nouvelle-Aquitaine

Pyrénées Atlantiques

GENCOD (EAN)

3483130001715

DIMENSIONS

D:9cm x H:8cm

CONSERVATION
4-8°C

\\\\K\\\(%\\\\&\\\\A\\\‘\ﬂ'\\\‘\*\\\\\‘\’\\\’\

A A
Fiche technique - Export - francais
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\ TEXTURE  Ferme GOUT Doux )
iy
INGREDIENTS \
Lait pasteurisé de brebis, sel, ferments lactiques, présure animale. \
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ALLERGENES )
Lait 4
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VENDU DLC DDM DISPONIBILITE b
Au kilo J+20 Toute I'année \
J = Date de livraison \
B P MR s s )
Valeur Matiéres dont acides Glucides dont Protéines Sel ¢
énergétique grasses  gras saturés sucres »
1740k] /420kcal 35g 25g 12g 05¢g 25g lég
Alcool Sodiin \
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EMBALLAGE  Film / Carton \
9 COLIS  Nbre d’'unité Dimensions Poids net Poids brut h
5 g | 0.09*0.09*0.08 Kg 750 NR
3 ? PALETTE Nbre de colis Nbre colis/: he Nbre hes/palette  Poids brut
: g NR NR NR NR
.‘% % AUTRES CONDITIONNEMENTS POSSIBLES
S 3
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L’ensemble de ces informations est suscebtible d’évoluer



