
 

 

 

  

  

 

MOTHAIS SUR FEUILLE 

342 

Lait cru 

Artisanale 

Chèvre 

Chèvre 

 

Deux-Sèvres 

Nouvelle-Aquitaine 

Sauvignon 

Fromage de chèvre au lait cru. Le Mothais sur feuille a une croûte naturelle, fine, 

légèrement plissée, couverte d'une fleur blanche parfois piquée de bleu. Sa pâte est 

ferme et homogène de couleur ivoire, très légèrement crémeuse sous croûte. Allongé 

sur sa feuille de châtaignier, il est irrésistible ! 

Ferme Typé 

FONTENILLE (production maison) 

Fabriqué à Mazières-en-Gatine, entre Parthenay et Niort, le Mothais sur 
feuille est séduisant. Il repose sur une feuille de châtaignier qui régule 
l'hygrométrie du fromage, selon ses besoins. Trop humide, c'est un peu une 
fonction buvard. Trop sec, elle restitue de l'humidité emmagasinée. 

Fabriqué à partir de lait cru de chèvre de race alpine chamoisée, le Mothais 

sur feuille est affiné 4 à 7 semaines. 

Au fur et à mesure de l'affinage, sa croûte couverte d'une fleur 

blanche va piquer de bleu. 
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L’ensemble de ces données est susceptible d’évoluer 



 

 

 

MOTHAIS SUR FEUILLE 

3483130003429 0 Kg 150 

4-12°C D:10cm x H:2.5cm 

Lait cru de chèvre, ferments lactiques, sel, présure animale. 

Date de livraison 

 

A la pièce  J+20 Toute l'année 

1036kJ /249kcal 19 g 14.42 g 1.19 g 0.55 g 18.4 g 1.5 g 

Caisse bois filmée 

 Kg 900 0.295*0.193*0.06 1 Kg 066 6 

NR NR  NR 
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0.6 g 

Lait 

Alcool 

0 g 

L’ensemble de ces données est susceptible d’évoluer 


