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Fromage de chévre au lait cru. Le Valencay a une fine crolite naturelle, cendrée au \ SIGNE DE QUALITE y
charbon de bois et gris bleuté. Sa pate blanche nacrée, souple colle légérement au palais.

Sa saveur est fondante, légérement acidulée, avec un arriere-go(t de noisettes. ) AOP ¢
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La légende veut que le Valencay avait auparavant une forme pyramidale, 5 ’ {

mais lors d'une visite de Napoléon a son ministre Talleyrand, au Chiteau de \ y 2

Valencay, I'empereur se fit servir ce fromage qui lui rappela sa sinistre i \// f

campagne en Egypte. Il ordonna alors de faire décapiter tous ces fromages. » (" ‘£ P

Sans doute plus prosaiquement, la forme vient-elle tout simplement des \ N O {5

producteurs locaux qui voulaient se différencier du Pouligny voisin. Le .§

Valencay a une base de 6 cm et une hauteur de 6 cm. Il est affiné 2 5 Centre-Val de Loire (3

semaines a 2 mois, selon la texture et le golt voulu. \ /_"5
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un vin blanc nerveux
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g : : CONSERVATION DIMENSIONS
% » ¢ 4-6°C D:6cm x H:6cm
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INGREDIENTS ALLERGENES
Lait cru de chévre, ferments lactiques, sel, charbon, présure animale. Lait
AUTRES PARFUMS
DONNEES SPECIFIQUES | e
VENDU DLC DDM DISPONIBILITE
A la piece J+20 Toute l'année
] = Date de livraison
YALEURS NUTRITIONINELLES pour 100.g. .. ..o oo
Valeur Matieres dont acides Glucides dont Protéines Sel
énergétique grasses gras saturés sucres
1283kJ /310kcal 26g 16 g 19¢g 05¢g 17¢g 075¢g
Alcool Sodium
0
CONDITIONNEMENT v
EMBALLAGE Film / Carton
COLIS Nbre d’unité Dimensions Poids net Poids brut
6 NR I Kg 320 I Kg 320
PALETTE Nbre de colis Nbre colis/couche Nbre couches/palette Poids brut
NR NR NR NR
- AUTRES CONDITIONNEMENTS POSSIBLES
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