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3x20g de beurre(creme, ferments lactiques) de baratte pasteurisé aux Poivres des mondes, aux Piments COUPE
d'Espelette, aux Algues et 1x20g de beurre(créme, ferments lactiques) de baratte cru demi-sel croquant a la ) ¢
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=y COLIS  Nbre d'unité Dimensions Poids net Poidsbrut . 4.6°C (¢
] a 9 NR Kg 720 0 Kg 801 3
% ; PALETTE Nbre de colis Nbre colis/: he Nbre hes/palette  Poids brut
.§ 270 15 18 216 Kg 270 . -
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