MOUSSE CHOCOLAT CARAMEL

CLASSIFICATION
Produits frais
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TEXTURE Aérée GOUT  parfume

INGREDIENTS e

Caramel 31.1% (sucre de canne, créme, créme, fleur de sel, gélifiant (gélatine bovine)), sucre, blanc d'oeuf COUPE
pasteurisé, chocolat 23.6% (pate de caco, sucre, émulsifiant : lécithine de soja), jaune d'oeuf pasteurisé, beurre,
conservateur (sorbate de potassium)
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ALLERGENES REGION

Oeufs, lait, soja
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AUTRES PARFUMS
i PaysdelaLoire
DONNEES SPECIFIQUES 4 Loire-Atlantique
. e e i { G ENCOD (EAN) ...............................
A la piece =08 Toute I'année \
J = Date de production Y 3483130026787
VALEURS NUTRITIONNELLES pour 100 g » POIDS NET
Valeur Matiéres dontacides  Glucides dont  Protéines Sel " 0Kg070 A
€nergétique  grasses  gras saturés sucres D s S A R g
1306k] /313keal 20g 12¢g 27¢g 26 g 63g 057g . DIMENSIONS y E;
Alcool Sodium '\ y §
CONDITIONNEMENT og 08g D: 8.5cm x H: 5em i
......................................................................................... \ A O S Ve AN b I§
EMBALLAGE  ¢n pot de verre ., CONSERVATION y _§
o un COLIS  Nbre d'unité Dimensions Poids net Poidsbrut . 4°C (2
Q Q k| K ic
Sg 4 0.23%0.163+%0.055 NR 0 Kg 905
< g PALETTE Nbre de colis Nbre colisicouche Nbre couches/palette  Poids brut
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c 8
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§ 3 PRODUCTEUR-FROMAGER-CREMIER
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