LoNnG CENDRE

| ~
5 ) ¢
) ¢ cooe b 2.9 ¢
\ 'Y ¢
) £ ) CLASSIFICATION ¢
) O Chivre ¢
b QD o R RS R ¢
\ ¢/  PRODUCTION é
\ i Artisanale y
\ / » ................................................... (
\ PR TRAITEMENT DU LAIT p
\ /N Lait Hermise )
) ¢ ) TYPEDELAIT ¢
5 £)H {
5 €)H {
Y O e ‘
\ / ‘ --~‘;-...-u-~..-'~--a.: ........................... l
Y TEXTURE Ferme GOUT Doux ‘N SIGNE DE QUALITE )
) {
INGREDIENTS . YT {
Lait thermisé de chévre, ferments lactiques, présure animale, cendre végétale \ COUPE y
\ --------------------------------------------------- ‘
ALLERGENES ) REGIOM ¢
Lt ) ﬁ ¢
) C\—j ‘7 {
AUTRES PARFUMS » 3 ‘
) ' "% ¢
) i ¢
) I ¢
¢ g
L ) Nowvelle-Aquitaine “
: ) > R {
DONNEES SPECIFIQUES \ Dewx- §av.—a5 4
XSG S e ORI { G ENCOD (EAN) ............................... )
A la piece J+20 Toute I'année \ y
] = Date de livraison Y 3483130006291 ¢
VALEURS NUTRITIONNELLES pour 100 g » POIDS NET ¢
Valeur Matiéres dontacides  Glucides dont  Protéines Sel " 0KgI70 ¢ A
€nergétique  grasses  gras saturés sucres D R RS (o
1370k] /330kcal 27¢g 182¢ 101 g 10lg  208g  15g . DIMENSIONS y f
Alcool Sodium i
CONDITIONNEMENT Og 06g " Di6emx Lil9em : .ﬁ
......................................................................................... A e S R S R g
EMBALLAGE  papier/Carton ,, CONSERVATION y §
g = COLIS Nbre d’'unité Dimensions Poids net Poids brut L 4-8°C é _g
S 6 NR | Kg 020 | Kg 140 @
3 2 PALETTE Nbre de colis Nbre colis/ h Nbre hes/palette Poids brut
S NR NR NR NR . -
83 AUTRES CONDITIONNEMENTS POSSIBLES b el I evaire
33 PRODUCTEUR-FROMAGER-CREMIER
O X

SARL ETS BEILLEVAIRE - 10 RUE ANDRE MARIE AMPERE - LA SEIGLERIE | - 44270 MACHECOUL SAINT MEME - FRANCE - TEL +33.(0)2.40.02.33.98. - WWW.BEILLEVAIRE.COM

L’ensemble de ces infor:




