MINITRIPLE CREME TRUFFE

DETE 15%

CLASSIFICATION
Pite molle crocte fQ&u.m'_&

PRODUCTION
Artisanale

TYPE DE LAIT
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Pavs delaLoive
Loire-Atlantique

GENCOD (EAN)

3483130080192

CONSERVATION
4-6°C
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Fiche technique - Export - francais
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INGREDIENTS \
Mini Triple Créme 84% (fromage au lait pasteurisé de vache), fromage frais, truffes tuber aestivum 1.5%, beurre,
aréme naturel truffes, créme, poudre de lait, sel, épaississants : E407-E417, conservateur : E202. )
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A la piece J+35 Toute I'année \
J = Date de livraison )
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Valeur Matiéres dont acides Glucides dont Protéines Sel ¢
énergétique grasses  gras saturés sucres »
1428Kk| /346kcal 34¢g 2g 07¢g 07¢g 93¢g 094g
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<3P COLIS  Nbre d’'unité Dimensions Poids net Poids brut h
=4 NR NR NR NR
? § PALETTE Nbre de colis Nbre colis/: h Nbre hes/palette  Poids brut
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"‘%’ g AUTRES CONDITIONNEMENTS POSSIBLES
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PRODUCTEUR-FROMAGER-CREMIER

SARL ETS BEILLEVAIRE - 10 RUE ANDRE MARIE AMPERE - LA SEIGLERIE | - 44270 MACHECOUL SAINT MEME - FRANCE - TEL +33.(0)2.40.02.33.98. - WWW.BEILLEVAIRE.COM

L’ensemble de ces informations est suscebtible d’évoluer



